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Eine Traube, so vielfältig wie fast keine…Eine Traube, so vielfältig wie fast keine…Eine Traube, so vielfältig wie fast keine…Eine Traube, so vielfältig wie fast keine…    

 

Am Freitag, 26. Oktober 2018 begrüssen wir Sie im Frieden Niederhasli zu einem speziellen Weinabend. 

Wir kredenzen Ihnen verschiedene Grenaches von bekannten Winzern aus der ganzen Welt und zeigen 

Ihnen die Vielseitigkeit dieser spannenden Traube. Leicht und fruchtig aber auch opulent, konzentrierte 

und kraftvoll können die Weine werden. Kurz gesagt: Wer sie nicht mag, der kennt sie nicht in ihrer Vielfalt. 

    

Kulinarisches Vergnügen und fundiertes KnowKulinarisches Vergnügen und fundiertes KnowKulinarisches Vergnügen und fundiertes KnowKulinarisches Vergnügen und fundiertes Know----HowHowHowHow    

 

Durch den Abend begleitet Sie Bruno Jeggli von Jeggli Weine in Buchs und  

Samuel Hauser. Die Küchenbrigade des Friedens verwöhnt Ihren Gaumen mit einem hochstehenden und 

auf die Weine abgestimmten 5-Gänge-Menü. 

 

Start um 19.00 Uhr mit Apéro 

Preis pro Person, CHF 129.00 

Inkl. Weine, 5-Gang-Menü, Tafelwasser und Kaffee. 

Ende der Veranstaltung, ca. 23.15 Uhr. 

 

Reservation: +41 (0)44 850 55 55 | frieden@blum-hauser.ch | 

 

   
 

Garnacha, eine Liebeserklärung! 
 
Freitag, 26. Oktober 2018 | 19:00 Uhr 

Restaurant Frieden, Niederhasli 
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Wine & Dine 
 

 

Als Amousebouche, 

kleine Tapas 

 
 

 

Tris von der Tomate 

 
Dehesa de Luna 2016 

DO Castilla La Mancha 

 
 

 

Seezungenfilet „al brasato“ 

auf Chorizo-Kartoffelstampf 

 
Flor de Goda DO Campo de Borja 2016 

Bodegas Morca 

 
 

 

Geschmortes vom Niederhasli Reh, 

serviert mit Kräuter-Tagliolini und getrüffeltem Rahmlauch 

 
Gigondas Vieilles Vignes AOC 2015 
Domaine de Boissan, Sablet – Rhône 

 
 

 

Pecorino Sardo mit Quittenmark 

und hausgemachtem Früchtebrot 

 
Veraton DO Campo de Borja 2015 

Bodegas Borsao 

& 
Cannonau Riserva 2015 

Cantina Pala, Serdiana - Sardegna 

 
 

 

Törtchen von der Madagaskar Schokolade 

mit Süßweingelée und Apfelkompott 

 
Dolc Edetaria 2012 

Bodega Edetaria, Terra Alta 

 

 

5555----GangGangGangGang----Menü inkl. Wein, Tafelwasser & KaffeeMenü inkl. Wein, Tafelwasser & KaffeeMenü inkl. Wein, Tafelwasser & KaffeeMenü inkl. Wein, Tafelwasser & Kaffee    

129.00/Person129.00/Person129.00/Person129.00/Person    


