et

The Chocolate Block WO

Boekenhoutskloof

Vinifikation
18 Monate in franzdsischen Barriques

Charakter

Klares, intensives Karminrot; intensive Schokoladenoten und eine wunderbare
Wiurze sorgen fur einen unvergleichlichen Geschmack. Es finden sich reife
Frichte (Pflaumen) und Noten von Edelbitterschokolade, feine Gewtrznoten,
Vanille und etwas Veilchen. Der Wein hat eine enorme Tiefe, strahlt Warme aus
und zeigt sich trotz der Macht und Kraft erstaunlich sinnlich und verklingt mit
angenehmer Frische und toller Lange. Ein Wein mit viel Potenzial, den man
nicht so leicht vergisst!

Dieser Wein wird vegan produziert.

Konsumhinweis
Fleisch vom Grill, Braii (sudafrikanischer Grill), Braten, Wild, reife Hart-Kase

Technische Details

Traubensorten: 64% Syrah / Shiraz, 14% Grenache
Noir, 10% Cabernet Sauvignon, 11%
Cinsault, 1% Viognier

Trinkreife: 2021 - 2030
Alkohol: 14 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Bewertungen
2020 Decanter 92/100
2020 James Suckling 91/100
2020 John Platter 4.5/5
2018 Robert Parker 91/100
2017 Robert Parker 91/100
2017 John Platter 5/5
2012 Robert Parker 90/100
2009 Robert Parker 90/100
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