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"Eins, Zwei, ZERO" Sparkling Riesling -
0.0% Vol.

Weingut Leitz
Deutschland, Rheingau

Vinifikation

Herstell-Prozess zu einem regularen Grundwein, anschliessend Verfahren zur
Entalkoholisierung:

Im Vakuumverdampfer wird der Wein auf 28 - 30°C erwarmt, so verdampfen
die fluchtigen Alkohole. Durch die tiefe Siedetemperatur unter Vakuum wird
der Alkohol so entzogen, gleichzeitig bleiben die wesentlichen Aroma- und
Geschmacksnoten im Wein weitgehend enthalten.

Charakter
Alkoholfreier / entalkoholisierter Schaumwein mit 0.0% Vol.

Helles Gelb; im Gaumen Riesling-typische Aromatik mit einem schénen
Zusammenspiel von Apfeln und Zitrusnoten, feine Perlage, mit saftigem und

langem Abgang

Der EINS-ZWEI-ZERO Sparkling verschafft mit seiner Vielfalt und frischen Frucht
genussvolle Momente ohne Alkohol und glanzt als vielseitiger Begleiter!

Konsumhinweis
Apero, leichte Pasta, Muscheln, Meeresfrichte, Truffel

Technische Details

Traubensorten: 100% Riesling / Rheinriesling
Trinkreife: 1-2
Alkohol: Vol.%
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