et

"Chirimendo" Rioja Reserva DOCa

Castillo de Mendoza
Spanien, Rioja

CHF 28.80

Vinifikation
Ausbau fur 22 Monate in neuen franzdsischen Barriques, anschliessend 30
Monate Flaschenreifung

Charakter

Dunkles, sattes Kirschrot; in der Nase reife, dunkle Beerenfrucht mit Holunder-
und Brombeernoten, edle, feine Mokka- und Zedernholznoten, dazu Lakritz-
und Vanilledufte; am Gaumen machtig und sehr aromatisch, gerdstete, dunkle
Frucht zusammen mit edlen Holzaromen, Kaffee und Gewurzen, wahnsinniges
Aromen-Dichte-Gerbstoff-Spiel, sehr trinkig und einladend
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CHIRIMENDO Ein muskelbepackter Reserva fur Liebhaber von absoluten Power-Weinen!

RESERVA

Vinum No 3, Marz 2022

18/20 Punkte | Trinkreife: 2022 - 2036

"[...] dunkle, frische Waldbeerenfrucht, Waldboden, edle Wirznoten, Garrique-
Krauter. Gut konzentriert am Gaumen, Saure und Schokoladenaromen im
Einklang, leicht salzige mineralische Noten. Gute Lange mit Kaffee-Aromen. Viel
Zug."

Dieser Wein wird vegan produziert.

Konsumhinweis
Fleisch vom Grill, Lamm, Rind, Paella, reifer Halbhart-Kase, Hart-Kase

Technische Details

Traubensorten: 100% Tempranillo

Trinkreife: 2023 - 2031

Alkohol: 14.5Vol.%

Hinweis: Enthalt Sulfite

Methode: Zertifizierter Biowein

Bewertungen
Jeggli Weine AG - Sonnhaldenweg 1 - 8107 Buchs ZERCIVINO @
T 044 844 37 47 - info@jeggliweine.ch - www.jeggliweine.ch DIE Z0RCHER WEINFACHGESCHAFT
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2019 Vinum 1 - 100 Punkte 91/100
2018 Vinum 1 - 100 Punkte 93/100
2016 Vinum 18/20
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