fssChtic

Vielles Vignes Gigondas AOC

Domaine de Boissan
Frankreich, Rhonetal

Vinifikation
Ausbau fur 15 - 18 Monate in Barriques, 1/2 Neubesetzung, leichte Filtration
vor Abfullung

Charakter

Sattes Rubinrot; duftet nach kurzer Beluftung vielversprechend nach dunkler
Beerenfrucht, Lakritze und feinen Rauch- und Specknoten gespickt mit etwas
Schokolade und Krauterduft; am Gaumen mit kraftvoller Struktur und solider
Konzentration, zeigt im Mittelteil grosse Prasenz mit viel stisser Erdbeer- und
Himbeerfrucht und feinen blumigen Empfindungen und Aromen

Wirkt schon in der Jugend zuganglich und mit schéner Eleganz, kann aber bis
Y omaine de i 10 Jahre in der Flasche zu grossem Genuss heranreifen.
GIGONDAS
Vieilles Ve Konsumhinweis
Kraftige Fleisch-Gerichte, Rind, Lamm, Gefligel wie gebratene Ente, Wild,
Eintopf, Halbhart-Kadse, Hart-Kase
Unser spezieller Tipp: Céte de Boeuf mit Sauce Béarnaise

Technische Details

Traubensorten: 80% Grenache Noir, 20% Syrah /
Shiraz

Trinkreife: 2024 - 2032

Alkohol: 14.5Vol.%

Hinweis: Enthalt Sulfite

Bewertungen

2018 Robert Parker 92/100

2015 Robert Parker 92/100

2012 Robert Parker 91/100
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