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"Madremia"” Toro DO
Divina Proporcion
Spanien, Toro

Vinifikation
Garung in Edelstahltanks, Reifung flr 9 Monate in franzdsischen und
amerikanischen Eichenfassern

Charakter

sattes Rot; in der Nase verfuhrerische Aromen von Johannisbeeren, Kirschen,

gekochten Pflaumen und ofenfrischem Erdbeerkuchen; auf dem Gaumen

‘ wieder mit voller Frucht und wurzigen Vanille- und Schokolade-Noten, elegante
Holznoten und sehr gut integrierte Tannine; sehr schmackhafter Wein mit

langem Nachklang - und er macht Gluscht auf mehr!

Terroir
Uber 40-jahrigen Rebstdcke

madremia

Konsumhinweis
Braten, Rind, Kalb, Wild, Pilze, scharfe Gerichte, Halbhart-Kase, Aufschnitt-
Platte mit Trockenfleisch

Technische Details

Traubensorten: 100% Tempranillo
Trinkreife: 2025 - 2030
Alkohol: 14.5 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Bewertungen
2022 Penin 91/100
2018 Penin 90/100
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