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ROSADE_IFRATI

Thiorr Foientt

"Rosa dei Frati" Vino Rosato
Ca dei Frati
[talien, Veneto

CHF 18.90

Vinifikation
Garung im Edelstahltank, Ausbau fur 6 Monate auf der Feinhefe, Lagerung fur 2
Monate auf der Flasche

Charakter

Leuchtendes Lachsrosa; im Bouquet viel Aroma wie Bliten von Weissdorn,
gruner Apfel und Wildkirsche; am Gaumern vollmundig, frisch und feinwirzig,
offenbart Aromen von zarten roten Beeren, Leichtigkeit und lebhafte Saure
laden zum unbekimmerten Trinken ein - Sommergenuss pur!

Konsumhinweis

Apero, Gemuse, Pilze, Risotto, Pasta, Tomaten und Mozzarella, helles Fleisch,
Geflugel, Fisch

Unser spezieller Tipp: leichte italienische Wurstspezialitaten wie Sopressa

Technische Details

Traubensorten: Groppello, Marzemino, Sangiovese
Grosso, Barbera
Trinkreife: -2028
Alkohol: 12.5 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
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