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"Sassi Grossi" Merlot DOC Ticino

Feliciano Gialdi
Schweiz, Tessin

CHF 54.80

Vinifikation

Traditionelle Vinifikation mit Garung im Edelstahltank, Ausbau fur 15-18
Monate in neuen franzosischen Eichenfassern (Allier, Trongais und Vogesen),
Abfullung ohne Filtration

Charakter

Tiefgrundiges, sattes Rubinrot; tief und komplex, sehr intensiv, Noten von
schwarzen Beeren wie schwarzen Johannisbeeren und Brombeeren, aber auch
Réstaromen wie Lakritz und dunkle Schokolade, wirzige Noten (weisser Pfeffer
und Minze); am Gaumen seidener, voller und kraftiger Auftakt, frisch,
dichtverwoben und lebendige Frische, sehr elegant mit viel feinem und
eingebundenem Tannin; ausgewogen mit muskuldser Struktur, kraftig bis in
den Abgang

Terroir
Die Rebstdcke sind jeweils mindestens 25 Jahre alt, die altesten Uber 45 Jahre

Konsumhinweis
Rotes Fleisch, Rind, Lamm, Wild, Gefliigel wie Enten-Brust, wiirziger Hart-Kase

Technische Details

Traubensorten: 100% Merlot

Trinkreife: 2026 - 2038

Alkohol: 13.2 Vol.%

Hinweis: Enthalt Sulfite

Bewertungen
Jeggli Weine AG - Sonnhaldenweg 1 - 8107 Buchs ZERCIVINO @
T 044 844 37 47 - info@jeggliweine.ch - www.jeggliweine.ch DIE Z0RCHER WEINFACHGESCHAFT
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2022 Falstaff

2022 Goldmedaille Mondial du
Merlot

2022 Vinum 1 - 100 Punkte

2022 Goldmedaille Grand Prix de Vin
Suisse

2022 Robert Parker

2021 Vinum 1 - 100 Punkte

2020 Falstaff

2019 Goldmedaille Mondial du
Merlot

2019 Gambero Rosso

2018 Decanter

2018 Falstaff

2017 Falstaff

2011 Weinwisser

Jeggli Weine AG - Sonnhaldenweg 1 - 8107 Buchs
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ZERCIVINO

DIE ZURCHER WEINFACHGESCHAFT



