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"Nobler Blauer"

Nadine Saxer
Schweiz, Zurich

CHF 19.00

Vinifikation
Spatlese von Hand, teilweise Antrocknen des Traubenguts, Garung im
Edelstahltank, Ausbau fur 4 Monate in gebrauchten Barriques

Charakter

Sattes Rot; in der Nase feine Noten von Nougat, dunkler Kirsche und
Himbeeren und delikater R6staromen; im Gaumen gehaltvoll und komplex,
korperreich mit samtigen Gerbstoffen, seidige Eleganz und Ausgewogenheit;
bis in den Abgang viel Schmelz und gehaltvoll

Konsumhinweis

Rotes Fleisch wie Rind-Steak, Geflugel, Grill, Berg-Kase, Trockenfleisch,
Aufschnitt-Platte, Raclette

Unser spezieller Tipp: Perlhuhn mit Ofen-Gemuse

NOBLER
BLAUER

Technische Details

Traubensorten: 100% Pinot Noir / Blauburgunder
Trinkreife: 2026 - 2029
Alkohol: 13 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Bewertungen
2023 Goldmedaille - Mondial du
Pinot
2021 Goldmedaille - Mondial du
Pinot
2020 Goldmedaille - Mondial du
Pinot
2019 Falstaff 88/100
2019 Goldmedaille - Mondial du
Pinot
Expovina Wine Trophy GOLD
Jeggli Weine AG - Sonnhaldenweg 1 - 8107 Buchs ZERCIVINO

T 044 844 37 47 - info@jeggliweine.ch - www.jeggliweine.ch DIE Z0RCHER WEINFACHGESCHAFT



